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Platné od 1. 1. 2025

PODMIENKY CERTIFIKACIE PREVADZOK ~u
ZA NAJLEPSIU STAROSTLIVOST O CAPOVANE PIVO

1. Sklad piva

Teplota skladovaného tankového piva musi byt celoro¢ne 5 - 10 °C
Sklad je vybaveny teplomerom, ktory ukazuje aktualnu teplotu skladovania piva a je

Teplota skladovaného narazeného sudového piva musi byt celoro¢ne 5 - 10 °C

l .
Sklad musi mat umyvatelné steny a podlahu

k dispozicii na viditelnom mieste
- Sklad musi mat plne funkény preplachovaci adaptér na preplachovanie pivnych ciest pitnou vodou
Sklad musi byt udrziavany v Cistote
V sklade nesmu byt Zziadne nebalené potraviny (ani na kratky ¢as).

2. Tlaéné plyny

- Na vytlacenie piva zo suda by sa mala pouzit zmes plynov oxidu uhlic¢itého (CO.)
N,) videdlnom pomere 1:1

Tlagenie vzduchom sa toleruje len pri tankovom pive

a dusika'(

3. Sanitacia pivnych ciest
Sanitacia sa musi vykonavat podla technologického postupu VUPS
Tento postup je jediny, ktory méze zarucit Cistotu a bezpecnost pivného vedenia
Pri tankovom pive by sa mala sanitacia vykonavat v odporic¢anom intervale 1 x za 7 dni
V pripade sudového piva by sa mala sanitacia vykonavat v odporuc¢anom intervale 1x za 14 dni s pravi-
delnym preplachovanim pivnych ciest pitnou vodou, minimalne vsak pri kazdom narazeni nového suda

4. Umyvanie pivnych poharo
Pohar musi byt pred ¢apovanim piva Cisty.
Pri umyvani pouzivajte len odporucané a certifikované prostriedky VUPS uréené pre pivné pohare

Ak pouzivate umyvacku, musite ju udrziavat Cistu

KRITERIA PRE HODNOTENIE CAPOVANEHO PIVA

5. Cistota vyéapnej techniky
Vyc€apnu hlavu a pult je potrebné udrziavat v Cistote
Vyc¢apné kohuty sa musia denne preplachovat pitnou vodou a Cistit Specialnou kefkou
O chladi¢ piva je potrebné sa starat podla pravidiel uvedenych v sanita¢nej knihe

6. Capované pivo

Pivo sa podava iba Cerstvé, so spravnou chutou a vénou bez akychkolvek nedostatkov.

- Pivo sa Capuje do Cistého, vychladeného a tesne pred ¢apovanim oplachnutého pohara. Vdaka tomuto
Odporuc¢and teplota podavania piva je 7 °C (+/-1°C)
Maximalny ¢as narazenia tankového aj sudového piva sa riadi Standardmi Plzerského Prazdroja Slovensko

odporuc¢anému spdsobu bude mat pivo kvalitnud, hustu, krémovu penu bez viditelnych bubliniek
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POSTUP UDELOVANIA CERTIFIKATU HVIEZDA SLADKOV

1. Kontaktujte poradcu rozvoja obchodu: Zac¢nite proces certifikacie
2. Technické merania: Skontroluju sa zakladné technické parametre

3. Hodnotenie kvality Capovaného piva: Kvalitu podavaného piva budu hodnotit tajni hostia
4. Udelenie certifikatu: Ak su splnené vsetky podmienky, certifikat vam bude udeleny

a odovzda vdm ho zastupca spolo¢nosti Plzensky Prazdroj Slovensko.

5. Nadprava nedostatkov: Ak nesplnite podmienky, dostanete popis nedostatkov

LEN PRE 0SOBY STARSIE AKO 18 ROKOV

a postup pre ich napravu
8+
www.promileinfo.sk

Pre viac informacii kontaktujte
svojho obchodného zastupcu.



